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	食品安全地方标准
	发酵驴乳
	1  范围
	2  术语和定义
	2.1  发酵驴乳
	     以生驴乳、驴乳粉的一种或两种为原料，经杀菌、接种唾液链球菌嗜热亚种和德氏乳杆菌保加利亚亚种

	2.2  风味发酵驴乳
	    以不低于80%生驴乳、驴乳粉的一种或两种为原料，添加其它原料（不包括其他品种的全乳、脱脂及部
	3  技术要求

	3.1  原料要求
	3.1.1 生驴乳：应符合DBS 65/017的规定。
	3.1.2 驴乳粉：应符合GB 19644中驴乳粉的规定。
	3.1.3 其它原料：应符合相应安全标准和有关规定。
	感官要求应符合表1的规定。
	3.3  理化指标
	理化指标应符合表2的规定。   


	3.4  污染物限量和真菌毒素限量
	3.5  微生物限量
	3.5.1致病菌限量应符合GB 29921的规定。
	项    目
	采样方案a及限量
	检验方法
	大肠菌群/（CFU/g或CFU/mL）b
	5 
	2
	1
	5
	GB 4789.3
	霉菌/（CFU/g或CFU/mL）    ≤
	30
	GB 4789.15

	3.6  乳酸菌数
	3.7  食品添加剂和营养强化剂
	4   其他


